Wijnen en bubbels per glas

Mousserende wijn per glas
Prosecco 7,95
Witte wijn

Chardonnay 6,95
Pinot Grigio 6,95
Trebbiano 6,95
Grillo 6,95
Rosé

Pinot Grigio Blush 6,95
Rosé van het seizoen 7,95
Rode wijn

Merlot 6,95
Nero d’Avola 6,95
Primitivo 6,95
Montepulciano d’Abruzzo 7,95
Gin’s

Hendrick’s gin
Komkommer & tonic water

Monkey 47
Framboos, aalbessen, aardbeien & tonic water

Cocktails

Aperol spritz
Aperol, prosecco, bruiswater & sinaasappel

Limoncello spritz
Limoncello, prosecco, bruiswater & citroen

Bellini
Prosecco & perziksap

Espresso Martini
Vodka, espresso & koffielikeur

Pornstar Martini
Vodka, prosecco & passievruchtsap

Negroni
Campari, tanqeuray gin, rode vermouth & sinaasappel

per fles
36,50

34,50
34,50
34,50
34,50

34,50
36,50

34,50
34,50
34,50
36,50

12,50

14,50

9,50

9,50

9,50

12,50

12,50

12,50



Lunch menu van de chef

Dit menu wordt door de Chef samengesteld.
De gastheer of gastvrouw geeft aan tafel een toelichting.

2-gangen menu € 24,50
Voor- en hoofdgerecht

Menu van de chef

Dit menu wordt door de Chef samengesteld.
De gastheer of gastvrouw geeft aan tafel een toelichting.

3-gangen menu € 39,50
4-gangen menu € 49,50

5-gangen menu € 59,50



Frisdranken

Cola & Cola Zero

Fuze Tea green & Sparkling
Fanta — Sprite — Cassis
Ginger Beer — Ginger Ale
Tonic — Bitter Lemon
Rivella

Verse Jus d’Orange
Appelaere Appelsap
Fristi— Chocomelk

San Bernardo plat/ bruis 0,33 L
San Bernardo plat en bruis 0,75L

Bieren

Moretti
Affligem blond
Moretti 0,5L
Moretti 0.0%
Radler 0.0%
Brand Weizen
IPA

Koffie en Thee

Koffie

Espresso - Espresso Macchiato
Dubbele espresso

Cappuccino

Latte Macchiato

Koffie Verkeerd

Flat White

Oat Milk i.p.v.

Special Coffee's "Italian- Spanish - Irish"

Earl Grey

Rooibos

English Breakfast
Bosbessen

Camille

Groene Thee
Gember met citroen
Verse Munt Thee
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Borrelhappen

Aperitivo Villani
Mix van onze borrelhappen voor 2 personen

Tagliere di salumi

Plateau met diverse dun gesneden ltaliaanse vleeswaren

Pata Negra per 100 gram

Gefrituurde Gnocchetti met truffelmayonaise

Bruschetta pomodoro basilico

Bruschetta met tomaat, basilicum en knoflook - 3 stuks

Melanzana fritta
Gefrituurde aubergine met gezouten ricotta

Calamari met knoflookmayonaise

Krokante kipkluifies met Sriracha mayonaise
Siciliaanse groene olijven met pit

Blokjes Parmigiano met aceto balsamico
Bitterballen met mosterd “6 stuks”

Mini Arancini’s al Ragu “ 8 stuks”

Mini Pizza’s “6 stuks”

Caprese kroketjes “6 stuks”

Gnoccho Fritto met tomatensalsa
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Soepen

Al onze soepen worden geserveerd met brood

Vis soep 16,50
Rijkelijk gevulde vissoep

Tomatensoep -/~ 9,50
Huisgemaakte tomatensoep van cherry tomaten uit Sicilié

Salades

Ceasar salad 14,50
Romaine sla, Ceasar dressing, croutons, ansjovis en Parmezaan
Supplement: gebakken gamba’s of kip € 7,50

Parma 16,50
Romaine sla, Parmaham, burrata, cherry tomaten en pesto

Gerookte zalm 16,50
Romaine sla, Gerookte zalm, kappertjes, sjalotten en bieslook

Gegrilde groenten 14,50
Romaine sla met gegrilde groente en pesto

Broodjes
Tot 17:00 uur

Carpaccio 9,75
Rundvlees, parmezaan, olijfolie, rucola en pijnboompitten
Supplement: truffelsaus € 2,50

Vitello Tonnato 9,75
Kalfsvlees, tonijnmayonaise en kappertjes

Burrata v~ 9,75
Burrata, gegrilde groenten en pesto

Gerookte zalm 9,75
Gerookte zalm, kappertjes, sjalotten en bieslook

Gorgonzola v~ 9,75
Peer, walnoten en honing

Caprese 9,75
Mozzarella, tomaat en basilicum

Parmaham 9,75
Parmaham, rucola en olijfolie



Voorgerechten

Brood met smeersels 7,00
Gnoccho Fritto met tomatensalsa 9,50
Antipasto Villani 39,50

Een mix van onze voorgerechten voor 2 personen

Carpaccio Cipriani 18,50
Carpaccio van rund, piijnboompitten, kappertjes,
rucola en truffelmayonaise

Vitello Tonnato 18,50
Kalf, tonijnmayonaise, kappertjes en rucola

Zalm tartaar 18,50
Asperges, gepocheerd ei en Hollandaise saus

Mosselen 18,50
Tomaat, Piment, peterselie, knoflook en rode peper

Caponata Siciliana > 18,50
Aubergine, courgette, rode ui, bleekselder, piment,
basilicum en Burrata

Pasta's

Huisgemaakte lasagne 19,50
Bolognaise

Bolognaise 19,50

Rigatone met huisgemaakte bolognaise

Ravioli aubergine 19,50
Creme van mozzarella en zon gedroogde tomaten en gezouten ricotta

Pesto ./ 19,50
Rigatone, huisgemaakte pesto en Parmezaanse kaas

Frutti di Mare 19,50
Spaghetti, Vongole, Mosselen, gamba’s, zeevruchten, knoflook en piment

Gamba’s 19,50
Spaghetti knoflook, rode pepers, peterselie en gamba’s

Mosselen 19,50
Spaghetti, witte wijn, knoflook, rode peper en peterselie



Hoofdgerechten

Lams rumpsteak 29,50
Gegrilde groene asperges, steranijs, bospeen en citrus olie

Entrecote van de grill “200 gram” 29,50
Kropsla, Pommes Pont Neuf en kruidenboter

Gegrilde Wilde Gamba’s 29,50
Prei, creme van aardappel, reductie van Hollandse garnalen en bietenblad

Gebakken Kabeljauw 29,50
Ratatouille en extra vergine olijfolie

Zeebaars van de gril 29,50
Hele zeebaars van de gril, verse kruiden, citrus olie en frieten

Kindermenu

Tomatensoep 5,00
Kip nuggets met friet en mayonaise 12,50
Spaghetti met tomatensaus 12,50
Spaghetti met huisgemaakte pesto 14,50
Spaghetti Bolognaise 14,50
Kinderijsje naar keuze € 3,00

* tot en met 12 jaar te bestellen

Desserts

Grand Dessert Villani per 2 personen 25,00
Huisgemaakte tiramisu 9,50
Sabayon met aardbeien en vanille ijs 9,50

A la minute opgeklopt eigeel met witte wijn en suiker
Parfait van Pistache 9,50

Huisgemaakte taart van hazelnoot 9,50
Crumble van hazelnoot en hazelnoot ijs

Gnoccho Fritto met Nutella 9,50
Gnoccho Fritto met Nutella van pistache 12,50

Assortiment kaas 16,50



